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I.  ZAGOSPODAROWANIE TERENU

1. Przedmiot inwestycji.
Przedmiotem inwestycji jest opracowanie dokumentacji technicznej w celu realizacji zadan zwigzanych z
przebudowa wybranych pomieszczen budynku Stotéwki Studenckiej Politechniki Rzeszowskiej.
Adres inwestycji: ul. Akademicka 8, 35-084 Rzeszow

dz. nr ewid. 1775/91, obreb 0207, jednostka ewid. 186301_1

2. Istniejacy stan zagospodarowania dziatki.

Dziatka w ksztatcie wielokata.
Nawierzchnia na wiekszosci powierzchni dziatki utwardzona.
Wijazd na teren dziatki od strony potudniowe;j.

w

Projektowane zagospodarowanie dziatki.
Na dziatce nie projektuje sie zmiany istniejgcego zagospodarowania terenu. Projektuje sie remont
schoddéw zewnetrznych oraz dostosowanie ich do obowigzujgcych przepiséw.

4. Ochrona konserwatorska

Budynek objety opracowaniem nie podlega ochronie konserwatorskie;j.

b

Wptyw eksploatacji gorniczej

Opracowywany budynek nie znajduje sie na terenie objetym eksploatacjg gorniczg.

6. Zagrozenia dla srodowiska oraz higiena i zdrowie uzytkownikow.

e  Przedmiot inwestycji nie stanowi zagrozenia dla Srodowiska.
e  Przedmiot inwestycji nie stanowi zagrozenia dla higieny i zdrowia ludzi.

7. Obszar oddziatywania obiektu

1. Podstawa opracowania

Prawo budowlanego DZ.U. poz. 1935 z 2018 oraz Rozporzadzenie Ministra Infrastruktury z dnia 12 kwietnia
2002 r. w sprawie warunkéw technicznych, jakim powinny odpowiadaé budynki i ich usytuowanie.
2. Analiza oddziatywania obiektu kubaturowego obejmuje:

Oddziatywanie obiektu kubaturowego w zakresie bryty (formy), ktére dotyczy:

2.1 Przestanianie — nie dotyczy 2.2 Zacienianie — nie dotyczy

3. Analiza innych uwarunkowan formalno-prawnych:

3.1 Usytuowanie budynku — z zachowaniem normowych odlegtosci od granicy dziatki.

3.2 Miejsca postojowe dla samochodéw osobowych — bez zmian.

3.3 Miejsca gromadzenia odpadoéw statych — bez zmian.

3.4 Studnie — brak zabudowy.

3.5 Osadnik bezodptywowy — brak zabudowy

3.6 Zielen i urzadzenia rekreacyjne - usytuowanie zgodne z zachowaniem warunkéw technicznych jakim powinny
odpowiadac¢ budynki i ich usytuowanie.

3.7 Warunki ochrony ppoz — prawidtowe usytuowanie budynku na dziatce - brak ograniczen w zabudowie sasiednich
dziatek.

3.8 Warunki oddziatywania z punktu widzenia ochrony srodowiska — brak wptywu hatasu itp.
4. W wyniku analizy okreslono nastepujace strefy oddziatywania:

Oddziatywanie tylko w zakresie dziatki Inwestora o numerze ewidencyjnym 1775/91 - nie ma wptywu na sasiednie dziatki.
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1.
1.

1.1

1.2

1.3

2.1

PROJEKT ARCHITEKTONICZNO - BUDOWLANY

Cel i podstawa opracowania

Podstawa opracowania
Opracowanie zostato wykonane na podstawie:
e Wizji lokalnych
e Inwentaryzacji budowlanej sporzadzonej do celéw projektowych
e  Materiatéw dostarczonych przez Inwestora
e Uzgodnien z Inwestorem
e Umowy z Inwestorem

e Oceny technicznej stanu istniejgcego budynku

Cel opracowania.

Celem opracowania jest przebudowa wybranych pomieszczen Stotéwki Studenckiej Politechniki
Rzeszowskiej dla aktualnych potrzeb.

Przedmiot opracowania

Przedmiot opracowania dotyczy prac budowlanych zwigzanych z remontem wybranych pomieszczen i
obejmuje:

53

%

Biuro Centrum Rekrutacji Studentow

53

%

Biuro Centrum Pomocy Materialnej dla Studentéw i Doktorantéw

o
°n

Sala konsumpcyjna, Klub Absolwenta

53

%

Zaplecze kuchenne

53

%

Pracownie Studenckiego Kota Naukowego PRz ,Formuta Student”

53

%

Wentylacje mechaniczng

3

%

Remont elewacji budynku Stotéwki

Rozwigzania architektoniczno — budowlane

Forma architektoniczna i funkcja obiektu
21.1 Stan istniejacy

Budynek Stotowki Studenckiej jest obiektem wolnostojgcym, dwukondygnacyjnym, w catosci
podpiwniczonym, wybudowanym na planie kwadratu. Jest to obiekt uzytecznosci publicznej wykonany z
elementdéw prefabrykowanych, dachy ptaskie zelbetowe, w Srodkowej czesci z dachem podniesionym
wzgledem pozostatej czesci budynku (nad salg dydaktyczng — aulg).

Konstrukcje nosng wykonano w uktadzie ramowym stupowo-ryglowym oraz stupowo-kratownicowym (nad
aulg).

Elewacja budynku wykonana z blachy trapezowej (gérna czesc) oraz czesé cokotowa z piaskowca.

Wskazniki budynku:

Powierzchnia zabudowy : 1730,6 m?

Dtugosc¢ catkowita budynku: 41,6m
Szerokos¢ budynku: 41,6m
Wysokos¢ budynku: 10m
Kubatura: 10168 m3
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2.1.2

Funkcja budynku

Funkcja budynku pozostaje bez zmian. Obiekt czesciowo przeznaczony na stotéwke studencka, a w czesci
na pomieszczenia biurowe i dydaktyczne.

Uktad konstrukcyjny budynku

Uktad konstrukcyjny budynku nie ulega zmianie. Zostanie zmieniony uktad sScian dziatowych, czes¢ z nich
zostanie usunieta, a nastepnie zostang wymurowane nowe Scianki dziatowe z betonu komdrkowego
gr. 12cm.

Stan projektowany

Opis rozwigzan technicznych dotyczgcych remontu budynku stotéwki

5.1 Biuro Centrum Rekrutacji Studentéw (rzut parteru)

Pomieszczenia wyremontowane. Projektuje sie:

- wentylacje mechaniczng wg czesci sanitarnej opracowania,

- projektuje sie scianke dziatowa odpornosci ogniowej EI15,

- po wykonaniu wentylacji planuje sie malowanie Scian farbg emulsyjna, kolor biaty.

5.2 Biuro Centrum Pomocy Materialnej dla Studentéw i Doktorantéw (rzut parteru)

5.3

Pomieszczenia wyremontowane. Projektuje sie wentylacje mechaniczng wg czesci sanitarnej
opracowania. Po wykonaniu wentylacji planuje sie malowanie $cian farbg emulsyjng, kolor biaty.

Wymiane rolet na rolety odpornosci ogniowej EI15.

Sala konsumpcyjna, Klub Absolwenta (rzut parteru)

Sala konsumpcyjna

Sala konsumpcyjna zostanie utworzona poprzez potgczenie istniejacej sali dydaktycznej oraz czesci
zaplecza kuchennego. Bedzie obstugiwata okoto 150 osdb i petnita 3 funkcje, mozliwo$¢ uruchomienia:
- baru szybkiej obstugi

- bufetu szwedzkiego

- zaplecza imprezy tanecznej

Zakres prac:

- Usuniecie Scian dziatowych, usuniecie istniejgcych urzadzen, powiekszenie sali konsumpcyjnej do
mozliwosci obstugi 150 osdb (nowy uktad pomieszczenia wg czesci rysunkowej opracowania),

Zakres prac:

- wyréwnanie, gipsowanie $cian, malowanie $cian farbg emulsyjng,

- skucie istniejgcych posadzek i wymiane na nowe —wylewka betonowa 4cm, nowa wyktadzina z ptytek
gresowych, kolor RAL7035, spetniajgce nastepujgce parametry techniczne: nasigkliwos¢ <0,1%,
wytrzymato$éé na zginanie min. 45N/mm?, klasa $cieralnoéci V, odporne na plamienie, antyposlizgowe.
- montaz sufitow podwieszanych wg rys. przekroju B-B stan docelowy

- projektowane Sciany dziatowe oddzielajace sale konsumpcyjng od sali imprez z betonu komérkowego
gr. 12cm,

wykonczenie $cian tynkami cementowo — wapiennymi kategorii IV.

- wstawienie nowych drzwi pomiedzy salg konsumpcyjna a salg imprez wg czesci graficznej opracowania,
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- wymiane przeszklen do klasy odpornosci ogniowej EI15,
- aranzacja wnetrza pomieszczenia: rozstaw stotéw i krzeset

Klub absolwenta
Pomieszczenie obecnej zmywalni zostaje przeksztatcone w Klub absolwenta.

Projektuje sie nowe pomieszczenia wewnatrz Klubu Absolwenta — zostanie wydzielona toaleta dla oséb
niepetnosprawnych. Scianki dziatowe nalezy wymurowaé z betonu komérkowego gr. 12cm, wykoriczenie
$cian tynkami cementowo — wapiennymi kategorii IV.

Nowy uktad pomieszczenia wg czesci rysunkowej opracowania.

Zakres prac:

- Usuniecie $cian dziatowych,

- usuniecie istniejgcych urzadzen zmywalni,

- skucie istniejgcych posadzek i wymiane na nowe —wylewka betonowa 4cm, nowa wyktadzina z ptytek
gresowych, kolor RAL9001, spetniajgce nastepujace parametry techniczne: nasigkliwos¢ <0,1%,
wytrzymato$éé na zginanie min. 45N/mm?, klasa $cieralnoéci V, odporne na plamienie, antyposlizgowe.
- wyréwnanie, gipsowanie $cian, malowanie $cian farbg emulsyjng,

- montaz sufitow podwieszanych wg rys. przekroju B-B stan docelowy

- aranzacja wnetrza pomieszczenia: rozstaw umeblowania wg czesci rysunkowej opracowania.

5.4 Zaplecze kuchenne

Projektuje sie w catosci remont zaplecza kuchennego do obstugi potrzeb sali konsumpcyjnej. Istniejgce
Scianki dziatowe i urzadzenia nalezy usungé, sku¢ posadzki, a nastepnie zgodnie z czescig rysunkowa
opracowania wykona¢ nowy podziat oraz wydzielenie (aranzacje) pomieszczen, poprzez wykonanie
nowych $cian dziatowych - Scianki nalezy wymurowac z betonu komdrkowego gr. 12cm, wykonczenie
Scian tynkami cementowo — wapiennymi kategorii IV.

Zostaje zaprojektowana nowa technologia kuchni wraz ze wszystkimi urzagdzeniami wg czesci
rysunkowej oraz opisu technologicznego.

- Projektuje sie usuniecie istniejgcych stromych schoddéw prowadzacych na dach, a w ich miejsce
projektuje sie drabine wytazowg ze stali ocynkowanej wewnatrz budynku, bezpieczng (z koszem
ochronnym).

Zakres prac:

- Usuniecie $cian dziatowych,

- usuniecie istniejgcych urzadzen kuchennych,

- skucie istniejgcych posadzek i wymiane na nowe — wylewka betonowa 4cm, nowa wyktadzina z ptytek
gresowych, kolor RAL7035, spetniajgce nastepujgce parametry techniczne: nasigkliwos¢ <0,1%,
wytrzymato$éé na zginanie min. 45N/mm?, klasa $cieralnoéci V, odporne na plamienie, antyposlizgowe.
- wyroéwnanie, gipsowanie $cian, wytozenie Scian ptytkami ceramicznymi do wys. 2 m, powyzej
malowanie $cian farbg emulsyjng,

- montaz sufitow podwieszanych wg rys. przekroju B-B stan docelowy

- aranzacja wnetrza pomieszczenia: rozstaw umeblowania i urzadzen wg czesci rysunkowej
opracowania.
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PROJEKT TECHNOLOGII ZAPLECZA KUCHENNEGO
1.1. Przedmiot opracowania.
Przedmiotem opracowania jest projekt techniczny technologii zaplecza gastronomicznego stotowki

studenckiej Politechniki Rzeszowskiej. Zaplecze gastronomiczne, po przebudowie zlokalizowane bedzie na
dwadch poziomach: parteru oraz piwnicy.

1.2. Materiaty wyjsciowe.
Materiatami wyjsciowymi do opracowania sa:

- inwentaryzacje budowlano — architektoniczne, - obowigzujgce przepisy SAN.-EPID., BHP i P.Poz.

- obowigzujgce przepisy SAN.-EPID., BHP i P.Poz.:

- Rozporzadzenie Ministra Infrastruktury z dnia 12 kwietnia 2002 r. w sprawie warunkéw technicznych, jakim
powinny odpowiadac budynki i ich usytuowanie (Dz.U. 11.2015 po0z.1422)

- Rozporzadzenie Ministra Pracy i Polityki Socjalnej z dnia 29 wrzednia 2003r. w sprawie ogodlnych

przepisdw bezpieczenstwa i higieny pracy (Dz.U. 11.2003 Nr 169 poz.1650).

- Rozporzadzenie Unii Europejskiej UE 178/02 ustanawiajgcym ogdlne zasady prawa zywnosciowego,

powotujgce Europejski Urzad ds. bezpieczerstwa zywnosci oraz ustanawiajgce procedury w zakresie

bezpieczenstwa zywnosci.

- Rozporzadzenie nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 w sprawie higieny

srodkdéw spozywczych

- Obwieszczenie Marszatka Sejmu Rzeczypospolitej Polskiej z dnia 9 maja 2018 r. w sprawie ogtoszenia

jednolitego tekstu ustawy o zbiorowym zaopatrzeniu w wode i zbiorowym odprowadzaniu $ciekow z

pdzniejszymi zmanami

- Ustawa zdnia 7 lipca 1994 r. Prawo budowlane (tekst jednolity) Dz. U. 2006 r. Nr 156 poz. 1118, rozdziat

2 art.14.

- Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 r. w sprawie pobierania i przechowywania

probek zywnosci przez zaktady zywienia zbiorowego typu zamknietego (Dz. U. Nr 80, poz. 545).

- Ustawa z dnia 5 grudnia 2008 r. o zapobieganiu oraz zwalczaniu zakazen i choréb zakaznych u ludzi Dz.

U.11.2018 poz. 151

- katalogi wyposazenia gastronomicznego, - ramowe wytyczne Inwestora.
2. Program uzytkowy.
Po przebudowie i uzyskaniu nowej powierzchni sala konsumpcyjna bedzie petnita 3 funkcje:
- baru szybkiej obstugi (positki a la carte i abonamentowe): ok. 150 positkéw/godz.,

- bufetu szwedzkiego (do 800 osdb),

- zaplecza imprezy tanecznej (dla ok. 300 oséb).

Do obliczenia wydajnosci zaplecza gastronomicznego oraz zapotrzebowania na media instalacyjne
przyjeto 800 zywionych w ciggu kazdego dnia.

3. Zatrudnienie i czas pracy.

Przewiduje sie prace w systemie zmianowym wg famanego harmonogramu pracy. Maksymalna ilos¢
zatrudnionych na jednej zmianie to 16 osdb. Dla personelu gastronomii przewidziano zaplecze socjalne
sktadajgce sie z szatni wraz z petnym weztem sanitarnym na poziomie piwnicy. Pomieszczenie socjalne
wyposazono w szafki dwudzielne. Ponadto na poziomie parteru zaprojektowano pokdj socjalny
wyposazony w aneks kuchenny oraz stolik z krzestami.
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Uktad funkcjonalny.

4.1

a) Zaplecze gastronomiczne stotéwki studenckiej z catym zapleczem magazynowoprodukcyjnym oraz

d)

f)

g)

h)

socjalnym gastronomii zlokalizowane bedzie na poziomie parteru oraz piwnicy.

Dostawa surowcoéw odbywac sie bedzie z poziomu piwnicy, osobnym wejsciem bezposrednio na
zaplecze gastronomii. Tg samg droge na zaplecze dostawac sie bedzie personel gastronomii.

Za pomocg istniejgcego dzwigu transportowego osobowo-towarowego towary transportowane beda do
magazynow zlokalizowanych na poziomie parteru.

Dostawy towardw, surowcow oraz poétproduktédw gotowych do obrébki wtasciwej odbywad sie bedg w
zaleznosci od potrzeb wg harmonogramu opracowanego przez operatora stotéwki. Na poziomie piwnicy
produkty bedg trafia¢ do magazynu ziemniakdéw, warzyw, napojow, baru, przechowalni jaj oraz zespotu
komor chtodniczych i mrozniczych (zesp6t komér poza zakresem niniejszego opracowania). W strefie
magazynowej na poziomie parteru zaprojektowano magazyn produktéw suchych, magazyn baru oraz
magazyn napojow.

) W poblizu magazynu warzyw oraz magazynu ziemniakéw zlokalizowano przygotowalnie wstepna
warzyw, ktdérg wyposazono w stot z basenem 2-komorowym, centralny stét do oczkowania, stét ze
zlewem 1 komorowym, baseny jezdne do ptukania, umywalke oraz obieraczki do ziemniakow.
Potprodukty z obieralni warzyw transportowane beda za pomocg dZwigu na poziom parteru do
pomieszczenia przygotowalni czystej warzyw. Pomieszczenie przygotowalni czystej warzyw wyposazone
zostato w stot chtodniczy z wbudowanym zlewem, stot ze zlewem i deskg do krojenia, szatkownice z
podstawa, potke wiszaca oraz umywalke.

Jaja dostarczane bedg bezposrednio do szafy chtodniczej zlokalizowanej w pomieszczeniu

przechowywania i dezynfekcji jaj. Pomieszczenie wyposazono w stét ze zlewem 2 komorowym, stét

roboczy, oraz naswietlacze UV do dezynfekgji jaj oraz umywalke.

Ryby przychodza w postaci filetow, po obrébce wstepnej. Pomieszczenie przygotowalni ryb wyposazone

zostato w stot chtodniczy z wbudowanym zlewem, stét ze zlewem i deska, stét roboczy z blokiem szuflad,

pdtke wiszacy oraz umywalke.

Przy kuchni gtéwnej zaprojektowano przygotowalnie miesa i drobiu, potgczong bezposrednio z

pomieszczeniem kuchni gtéwnej. Pomieszczenie to wyposazono w stot chtodniczy, stét roboczy z blokiem

szuflad, stoty robocze, pief do miesa, stét ze zlewem 2 komorowym, wilk do migsa oraz umywalke.

Kuchnia bedzie sie sktada¢ z szeregu stanowisk roboczych wyposazonych w stoty ze zlewami, stoty

robocze, stoty chtodnicze oraz umywalki. Na terenie kuchni zaprojektowano dwa bloki urzadzen

grzewczych. Pierwszy, wyposazony zostat w dwa piece konwekcyjno-parowe (20x1/1GN + zestaw

CombiDuo 6+10x1/1GN) oraz dwa kotty warzelne 200l. Drugi, wyposazony zostat w taborety gazowe, kotty

warzelne 50I, podgrzewacz ptytowy z dwoma palnikami, frytownice, kuchnie gazowg 6 palnikowg, oraz

patelnie przechylne. Powyzej czeSci urzadzen zaprojektowano centralng potke. Nad urzadzeniami
grzewczymi przewidziano okapy wentylacyjne z oswietleniem.

Ponadto na terenie kuchni wydzielono pomieszczenia/aneksy:
- Aneks mycia sprzetu kuchennego, wyposazony w stoty sortownicze, stét z basenem, zmywarke do
mycia naczyn kuchennych oraz regaty ociekowe.

- Pomieszczenie deserowni, wyposazone w stoty chfodnicze, stét ze zlewem 1 komorowym, stét
roboczy, regat, potke wiszgca, mikser oraz umywalke do mycia rgk. - Pomieszczenie kuchni zimnej
wyposazone w stoty chtodnicze, stét ze zlewem 2 komorowym, stét roboczy, potki wiszace, krajalnice
oraz umywalke do mycia rak.

- Komore chtodniczg wyrobéw gotowych
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i)

k)

1)

Kuchnia gtéwna tgczy sie bezposrednio ze strefg ciggu wydawczego (system tacowy). Na tylnej Scianie
ciggu przewidziano stoty chtodnicze, stoty robocze, stét ze zlewem oraz umywalki. W sktad ciggu
wydawczego wchodzg: bemar 4x1/1GN z nadstawka grzewczg, bemar 3x1/1GN z nadstawka grzewcza,
bemar 2x1/1GN z nadstawka grzewcza, lada satatkowa z nadstawka neutralng, witryna chtodnicza
kanapkowosatatkowa (2szt.), mobilny dystrybutor podgrzewaczy talerzy (3szt.), mobilny dystrybutor
neutralny talerzy, stanowisko kasowe oraz pomocniki kelnerskie.

Ponadto na sali konsumenckiej zaprojektowano cigg do serwowania napojow goracych i zimnych w
formie bufetéw samoobstugowych wyposazony w ekspres automatyczny i warnik do wody oraz
podblatowe chtodziarki na napoje.

Ciggi wydawcze zostaty wyposazone w prowadnice na tace. Ponadto na sali przewidziano parking dla
woézkdw na brudne tace, ktére w sukcesywnie bedg transportowane do zmywalni.

m) Zmywalnia naczyr wyposazona bedzie w dwa profesjonalne ciggi do zmywania.

p)
r)

s)

t)

Pierwszy, wyposazony zostat w stot sortowniczy, nadstawke, stot zatadowczy ze zlewem
dwukomorowym, baterie prysznicowg, zmywarke tunelowag z okapem kondensacyjnym oraz stot
wytadowczy na kosze. Drugi, wyposazony zostat w stét sortowniczy, stét zatadowczy ze zlewem
dwukomorowym, baterie prysznicowa, zmywarke kapturowg z okapem kondensacyjnym oraz stot
wytadowczy na kosze z miejscem na zmywarke podblatowg. Czyste naczynia przechowywane beda w
szafie przelotowej, ktdra bedzie taczy¢ sie bezposrednio ze strefg ciggu wydawczego oraz kuchnia.
Zmywarki beda posiadac funkcje wyparzania. Ponadto pomieszczenie to wyposazono w umywalke.
Przed pomieszczeniem zmywalni przewidziano réwniez miejsce do mycia wézkéw do transportu tac. Na
terenie zmywalni zaktada sie prace czasowa — do 4h dziennie.

Odpadki ze zmywalni beda wynoszone w szczelnie zamknietych workach po zakorczonej pracy do
specjalnie do tych celéw zaprojektowanego pomieszczenia na odpadki. Zgodnie z przepisami
pomieszczenie na odpadki bedzie posiadato jedyne wejscie z zewnatrz budynku. Pomieszczenie to
bedzie chtodzone i wentylowane.

Na potrzeby organizacji imprez bankietowych zaprojektowano pomieszczenia do magazynowania oraz
mycia szaf bankietowych.

Na zapleczu zaprojektowano na kazdej kondygnacji aneks na sprzet porzadkowy wyposazony w zlew
porzadkowy oraz regat na srodki czystosci.

Na potrzeby personelu gastronomii na poziomie parteru zaprojektowano dodatkowe WC personelu.

Na poziomie parteru zaprojektowano pokdj socjalny wyposazony w aneks kuchenny, umywalke oraz
stolik z krzestami.

Ponadto w sktad zaplecza wchodzi pokéj biurowy kierownika gastronomi.

4.2. Asortyment dan.

1) Zupy

2)
3)
4)
5)

6)

Satatki, kanapki
Dania miesne, drobiowe oraz rybne
Wyroby maczne (pierogi, nalesniki),
Desery, owoce

Napoje — napoje gazowane, soki, kawa, herbata.
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5. Program powierzchniowy.

Poziom piwnicy

- deserownia

- aneks mycia naczyn kuchennych

m2
Komunikacja 72,3
Dostawa surowcow 12
Magazyn odpaddw 8,3
Pomieszczenie mycia wézkow 3,5
Magazyn ziemniakéw 10,7
Obieralnia warzyw 21,6
Przechowywanie, mycie i dezynfekcja jaj 73
Dyzurka 5
Magazyn opakowan zwrotnych 6,6
Magazyn warzyw 15,8
Magazyn napojow 16
Magazyn baru 16
Magazyn porcelany 20,2
Pomieszczenie gospodarcze 5,7
Szatnia personelu (pom. istniejgce) 60,2
Wezet sanitarny personelu (Natryski, umywalnia, WC 32
- pom. istniejace)
Poziom parteru

Komunikacja 57,1
WC personelu 2,7
WC personelu 2,7
Sprzet porzadkowy 2
Pokdj personelu 8,3
Magazyn szaf bankietowych 9,7
Przygotowalnia czysta warzyw 7,6
Przygotowalnia miesa i drobiu 13,6
Przygotowalnia ryb 7,4
Magazyn baru 5,7
Magazyn napojow 5,6
Pokoj kierownika gastronomi 7,5
Magazyn produktéw suchych 13,7
Zmywalnia naczyn stotowych 20,5
Kuchnia gtéwna w tym:

- kuchnia zimna 107,2
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Komora chtodnicza wyrobdw gotowych 9,4

Wydawalnia dan gotowych 38,1

Rozdzielnia kelnerska 24,9

Mycie wozkow i szaf 3,7
SUMA

661m?

. Wytyczne technologiczne dla branz projektowych.
6.1. Wytyczne architektoniczne - budowlane.

Sciany i sufity
We wszystkich pomieszczeniach produkcyjnych $ciany nalezy wytozy¢ oktadzing fatwo zmywalng, trwatg i
odporng na dziatanie wilgoci i Srodkéw dezynfekujacych do wysokosci min. 2m (ptytki ceramiczne).

Sciany i sufity powinny by¢ wykonane z materiatu gtadkiego, nienasigkliwego i niepalnego

W pomieszczeniach produkcyjnych i socjalnych oraz korytarzach powyzej oktadzin malowane emulsyjnie

przed uszkodzeniami mechanicznymi.
Potaczenie podtdg ze $cianami powinno by¢ zaokraglone w celu utatwienia czyszczenia i mycia.

Wymagana wysokos$¢ kuchni wynosi $rednio h = 3,30 m, pozostatych pomieszczerr statej pracy bez

wystepowania czynnikow szkodliwych dla zdrowia 3,0 m, pomieszczenia magazynowe 2,5m.

Piony kanalizacyjne w pomieszczeniach gastronomii nalezy obudowac.

Podlogi

Podtoga w sali konsumentow powinna by¢ niescieralna tatwa do utrzymana w czystosci, a w pomieszczeniach
produkcyjnych, magazynowych, sanitarnych i komunikacji szczelna, nie nasigkliwa, trwata, tatwo zmywalna

i nie powodujaca poslizgow.
Drzwi

Minimalna szerokos¢ drzwi do pomieszczen produkcyjnych i magazynowych 90 cm.

Drzwi zewnetrzne do zaplecza produkcyjnego oraz drzwi do magazynow nalezy osadzi¢ na niepalnej futrynie.

Okna

Okna powinny by¢ wykonane z materiatéw odpornych na wilgoc.

W przypadku zastosowania okien nie otwieranych, nalezy przewidzie¢ odpowiednig wentylacje /

klimatyzacje zapewniajacg prawidtowg wymiane powietrza w pomieszczeniach.
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Oswietlenie

®* Oswietlenie naturalne nalezy zapewni¢ w sali konsumentéw, pomieszczeniach produkcyjnych, w ktdrych

praca przebiega przez catg zmiane.

* Oswietlenie naturalne posrednie lub sztuczne dopuszcza sie w takich pomieszczeniach produkcyjnych, w

ktérych praca jest krétkotrwata lub okresowa (nie przekraczajgca czterech godzin ).

®* W pomieszczeniach produkcyjnych oprdcz oswietlenia ogdlnego nalezy instalowac nad stanowiskami pracy

oswietlenie miejscowe.

6.2. Wytyczne instalacji elektrycznej.

W wykazie wyposazenia zamieszczonym w projekcie podano zapotrzebowanie energii elektrycznej dla potrzeb
zainstalowanych urzadzen technologicznych.

Wspétczynnik jednoczesnosci poboru mocy 0,8.

6.3. Wytyczne instalacji gazowej.

W wykazie wyposazenia zamieszczonym w projekcie podano zapotrzebowanie na gaz dla potrzeb
zainstalowanych urzadzen technologicznych.

6.4. Wytyczne instalacji wodno - kanalizacyjnej.

» Zapotrzebowanie wody technologicznej:

Przyjeto 50 litréw / osobe Liczba
zywionych — 800 oséb.
x =800 zyw. x 50 | / osobe =40 000 1/ dobe,
w tym 50% woda ciepta o temp. +45 0+55 C tj. 20 000 | / dobe.

» Zapotrzebowanie wody na cele porzqdkowe:

Powierzchnia wymagajaca mycia: ~661 m?

llos¢ zmywan na dobe: 2

Zuzycie wody: 2 | / m?

2

x=661x21/mx2=2644 1/dobe,

w tym 50% woda ciepta o temp. +45 0 +55 Ctj. 13221/ dobe.

» Razem zapotrzebowanie wody wyniesie: woda

technologiczna 40000 | / dobe woda
porzagdkowa 2644 | / dobe
RAZEM 42 644 1/ dobe

w tym 50% woda ciepta o temp. +45 O +55 Ctj. 21 322 | / dobe.

UWAGA Il
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Zapotrzebowanie wody na cele sanitarne personelu i konsumentéw okresli projekt branzowy. Przewidzieé
,,piony” kanalizacyjne min. 0 100 mm (piony — obudowane).

Nalezy przewidzieé separator ttuszczu wg obowigzujacych przepiséw - lokalizacja na zewnatrz budynku. Rewizje
nalezy przewidzie¢ poza pomieszczeniami produkcyjnymi.

> Scieki:

Scieki technologiczne stanowig 95% zuzytej wody
Scieki porzadkowe stanowig 100%

40000 I x 0,95 =38000 |

26441x1,0=26441
RAZEM 40 644 1/ dobe

UWAGA I

Scieki sanitarne personelu i konsumentéw okreéli projekt branzowy.
6.4. Wytyczne wentylacyjne

Dla pomieszczeh wymagajacych wentylacji mechanicznej nalezy uwzgledni¢ zyski ciepta od zainstalowanych
urzadzen, przebywajacych ludzi, nastonecznienia i oswietlenia.

Ponizej podano orientacyjne ilosci wymian powietrza na godzine.

Nazwa pomieszczenia wym./h.
Piwnica

Komunikacja + dostawa surowcéw 4
Magazyn odpadkéw 4-6
Pomieszczenie mycia wozkow 4-6
Magazyn ziemniakdéw 4
Obieralnia warzyw 5-8

4-6

Przechowywanie, mycie i dezynfekcja jaj Wielkosc zyskow ciepfa
od szafy chtodniczej

—1,1kW
Dyzurka 4
Magazyn opakowan zwrotnych 4
Magazyn warzyw 4
Magazyn napojow 4
4

Magazyn baru Wielkos¢ zyskow ciepta
od szafy chtodniczej

-1,1kwW
Magazyn porcelany 4
Pomieszczenie gospodarcze 4
Szatnia personelu (pom. istniejgce) 4
Wezet sanitarny personelu (pom. istniejgce) 4

Parter
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Komunikacja 4
WC personelu 4
Sprzet porzadkowy 4
Pokdj socjalny personelu 4
Magazyn szaf bankietowych 4-6
Przygotowalnia czysta warzyw 5-8
Przygotowalnia miesa i drobiu 5-8
Przygotowalnia ryb 5-8
Magazyn baru 4
Magazyn napojow 4
Pokdj kierownika gastronomi 4
Magazyn produktéw suchych 4
Zmywalnia naczyn stotfowych 10-15
Kuchnia gtéwna 15-30
Wydawalnia dan gotowych wg zyskoéw sali
Rozdzielnia kelnerska 4-6
Mycie wozkow i szaf 5-8

Nad urzadzeniami grzewczymi przewiduje sie okapy wentylacyjny z filtrami i oSwietleniem wykonane ze stali
nierdzewne;j.

Dla pomieszczern kuchennych, w ktérych beda pracowaé urzadzenia gastronomiczne nalezy koniecznie
przewidzie¢ system wentylacji majacy zapewnié utrzymanie w tych pomieszczeniach temperatury na

poziomie max 25°C oraz wilgotnosci max 60%.

5.5 Salaimprez
W pomieszczeniu sali imprez projektuje sie:
-zabudowe projektowanych kanatow wentylacyjnych wg czesci sanitarnej opracowania
- malowanie scian farbg emulsyjng — kolor biaty,
- przetozenie dwadch istniejgcych napiséw umieszczonych na Scianach pomieszczenia, ponizej
zabudowanych kanatéw wentylacyjnych,
- wymiane drzwi na nowe drzwi klasy odpornosci ogniowej El 30
- wymiane przeszklen do klasy odpornosci ogniowej EI15
- wymiana rolet oddzielajgcych sale imprez od pomieszczen biurowych do klasy odpornosci ogniowej EI15.

- montaz sufitow podwieszanych wg rys. przekroju B-B stan docelowy

5.6 Pracownia Studenckiego Kota Naukowego PRz , Formuta Student” (rzut piwnicy)

Projektuje sie powiekszenie istniejgcego kota naukowego znajdujgcego sie w piwnicy o dodatkowe
pomieszczenia takie jak: strefe socjalng oraz wc, (poprzez wigczenie do niego czesci pomieszczenia

bedacego obecnie przygotowalnia), a takze wydzielenie dodatkowych pomieszczen: symulatora oraz
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5.7

5.8

5.9

magazynu czesci, w istniejgcym juz pomieszczeniu warsztatowym (wg czesci rysunkowej opracowania).

Zakres prac remontowych:

- Usuniecie Scian dziatowych, usuniecie istniejacych urzadzen,
- skucie istniejgcych posadzek i wymiane na nowe — nowa posadzka betonowa zywiczna,

- powiekszenie powierzchni kota naukowego poprzez montaz nowych $cian dziatowych, scianki nalezy
wymurowac z betonu komdrkowego gr. 12cm, wykonczenie scian tynkami cementowo — wapiennymi
kategorii IV.

- malowanie scian oraz sufitu farbg emulsyjna,
- wymiane okien oraz drzwi zewnetrznych na nowe wg zestawienia stolarki,

- zamurowanie okna na elewacji — szerokos¢ zamurowania 2m, pomiedzy pomieszczeniem strefy socjalnej
a wentylatorownia.

Sanitariaty

Projektowane sanitariaty nalezy wyposazy¢ w niezbedne przyrzady sanitarne wg czesci rysunkowej
opracowania. Wykonczenie Scian ptytki ceramiczne do wys. 2 m (kolor RAL9003 )powyzej malowanie farbg
emulsyjng kolor biaty, wykonczenie posadzki ptytkami gresowymi, kolor RAL7035, spetniajace
nastepujgce parametry techniczne: nasigkliwo$¢ <0,1%, wytrzymato$é na zginanie min. 45N/mm?, klasa

Scieralnosci V, odporne na plamienie, antyposlizgowe.

Wentylacja mechaniczna

Opis rozwigzan wedtug odrebnego opracowania branzy sanitarnej.

Remont elewacji budynku Stotéwki

W ramach remontu elewacji budynku zaprojektowano: malowanie elewacji z blachy falistej (parter)

oraz czyszczenie/renowacje elewacji przyziemia (mur z piaskowca).

Sciany cokotowe

Projektuje sie czyszczenie/renowacje $cian cokotowych z piaskowca metodg niskocisnieniowego
piaskowania lub rotacyjnego strumieniowania. Metoda ta polega na zastosowaniu urzgdzenia, ktére
dzieki specjalnej turbinie wprawia w ruch wirowy suchy granulat lub $cierniwo z woda. Jesli wirujgca
mieszanina powietrza, granulatu i wody trafi na powierzchnie elementu, to powstaje efekt Scierania.
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7.

Elewacja z blachy falistej

Projektuje sie malowanie catej elewacji pokrytej blachga falistg zgodnie z czescig graficzng opracowania. W
miejscach korozji w okolicach dachu oraz uszkodzern mechanicznych (zagie¢) nalezy miejscowo wymienic
blache na nowa.

Uwaga: Na elewacji potudniowo-wschodniej oraz pétnocno-wschodniej na poziomie piwnic projektuje sie
murowane pilastry z bloczkéw Ytong gr. 24cm do wysokosci stropu, tynkowane tynkiem cementowo-
wapiennym (wysuniete na 30cm poza lico $ciany) oddzielajgce strefy pozarowe.

Dostosowanie obiektu do korzystania przez osoby niepetnosprawne

Projektuje sie dostosowanie obiektu do korzystania przez osoby niepetnosprawne poprzez montaz
platformy przyschodowej przy wejsciu gtéwnym do budynku (elewacja potudniowo-wschodnia).
Wymiary podestu platformy schodowej: 800x1050mm

UdZzwig: 250kg, Predkosc¢ jazdy: 0,10 m/s

Sposdb sktadania i rozktadania podestu — reczny lub automatyczny

Najazd na podest platformy na poziomie dolnego przystanku — najazd na wprost lub najazd boczny

Tor jazdy platformy — prostoliniowy

Obudowa platformy stalowa w kolorze RAL 7030, porecze bezpieczerstwa systemowe wykonane ze stali

nierdzewnej, klapki najazdowe z aluminium.

Aranzacja wnetrz pomieszczen remontowanych

Projektuje sie remont pomieszczen bedacych przedmiotem opracowania:

Remont Scian, wymiane posadzek, montaz sufitdw podwieszanych oraz wyposazenie w sprzety i urzgdzenia

wg rysunkow aranzacji wraz z zestawieniem ilosciowym.

Wymiana stolarki okiennej i drzwiowej
Projektuje sie czesciowa wymiane stolarki okiennej i drzwiowej w budynku wedtug zestawien stolarki dla
poszczegdlnych pomieszczen (znajdujacych sie w czesci rysunkowej opracowania).

Uwaga: Przed zamodwieniem okien i drzwi wymiary sprawdzié¢ na budowie.

Remont schodéw zewnetrznych

W celu dostosowania do obowigzujgcych przepisdw ppoz. oraz warunkow technicznych projektuje sie zmiane
geometrii schodéw zewnetrznych — poprzez dotozenie spocznika oraz jednego schodka u dotu schodow wg
czesci rysunkowej opracowania.

Schody gtéwne wejsciowe

Po usunieciu istniejgcej oktadziny schodéw (dwa dolne schody) dotozeniu spocznika oraz jednego schodka
projektuje sie wykonczenie ich ptytami granitowymi (kolorystyke nalezy dobra¢ do istniejgcej oktadziny
schoddéw).

Schody zewnetrzne elewacja potudniowo-zachodnia, pétnocno-wschodnia, pétnocno-zachodnia
Projektuje sie usuniecie starej oktadziny schodéw z ptytek ceramicznych, a nastepnie wykornczenie catosci
schodéw ptytkami gresowymi, kolor RAL7040, spetniajgce nastepujgce parametry techniczne: nasigkliwos¢
<0,1%,
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wytrzymatoéé na zginanie min. 45N/mm?, klasa $cieralnoéci V, odporne na plamienie, mrozoodporne,
antyposlizgowe.

10. Pomieszczenie wentylatorowni i hydrofornii

Projektuje sie wymiane drzwi w pomieszczeniu wentylatorowni i hydrofornii na nowe drzwi EI60, oraz
remont schodéw betonowych (polegajgcy na wykuciu starych schodéw oraz wykonaniu nowych schodéw
betonowych spetniajacych obowigzujace przepisy (szerokosé spocznika 90cm).

11. Ochrona przeciwpozarowa

1.POWIERZCHNIA, WYSOKOSC, LICZBA KONDYGNAC/I

Projektowana przebudowa stanowi przebudowe czesci kondygnacji piwnicy oraz parter budynku stotéwki
Politechniki Rzeszowskiej

Budynek o powierzchni zabudowy 1730,60m? i powierzchni uzytkowej 2212,80 m? w czesci objetej
opracowaniem.

Budynek dwukondygnacyjny o wysokosci 10,20m zaklasyfikowany do grupy niskich.

2.0DLEGLOSC OD OBIEKTOW SASIADUJACYCH
Obiekt posadowiony jest w odlegtosci ponad 4m od granic dziatki.

Od strony potudniowe] na tej samej dziatce zlokalizowany jest budynek istniejgcego budynku domu
studenckiego w odlegtosci 8,5m, ktéry potaczony jest z budynkiem stotéwki tgcznikiem na poziomie
parteru.

Budynek stotéwki oddzielony bedzie od tgcznika scianami o klasie odpornosci ogniowej REI 120 na catej
dtugosci sciany pomiedzy tacznikiem i stotéwka z zamknieciem przejscia komunikacyjnego pomiedzy
facznikiem a stotéwka drzwiami o klasie odpornosci ogniowej El 60 oraz scianami o klasie odpornosci
ogniowej REI120 w pasach o szerokosci 4,0m w Scianach tgcznika od strony stotéwki .

Dach budynku tgcznika stanowi ptyta zelbetowa zapewniajgca klase odpornosci ogniowej El 30.

Od innych budynkéw budynek stotéwki usytuowany jest w odlegtosci ponad 20m.

3.PARAMETRY POZAROWE WYSTEPUJACYCH SUBSTANCJI PALNYCH

W obiekcie nie beda stosowane i przetwarzane substancje fatwopalne i pozarowo niebezpieczne oraz
tatwopalne materiaty wykornczenia wnetrz i wystroju drég ewakuacyjnych ( obiekt ZL ).

Wyposazenie pomieszczen stanowity bedg typowe meble dostosowane do funkcji pomieszczen.

4.PRZEWIDYWANA WIELKOSC OBCIAZENIA OGNIOWEGO

W czesci obejmujacej opracowanie nie bedg wystepowaty pomieszczenia magazynowe o powierzchni
przekraczajgcej 200m? gestosci obcigzenia ogniowego przekraczajgcej 500MJ/m?2.

5. KATEGORIA ZAGROZENIA LUDZI.
Zagospodarowani budynku obejmuje:
- sala imprez o powierzchni 488,4m? przeznaczona na okoto 400 oséb

- stotéwka o powierzchni 347,4m przeznaczona do jednoczesnego pobytu do 150 oséb
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- pomieszczenia centrum pomocy materialnej dla studentéw (bez pomieszczen przeznaczonych dla ponad
50-ciu 0s6b )
- pomieszczenia klubu absolwenta z mozliwoscig przebywania ok. 50 oséb
- pomieszczenia kota naukowego studentow bez pomieszczen przeznaczonych do
jednoczesnego przebywania ponad 50-ciu oséb
- zespot pomieszczen zaplecza kuchennego
- zespot pomieszczen zaplecza magazynowego

W budynku przebywaé moze maksymalnie ok. 500 oséb. Nie przewiduje sie jednoczesnego
wykorzystywania pomieszczenia Sali imprez i pomieszczenia jadalni.

Budynek z uwagi na podstawowa funkcje zakwalifikowany jest do kategorii zagrozenia ludzi ZL I.

6.0CENA ZAGROZENIA WYBUCHEM

W obiekcie nie beda wystepowaty pomieszczenia i przestrzenie zagrozone wybuchem.

7.PODZIAt NA STREFY POZAROWE

Budynek w czesci objetej opracowaniem stanowi czes¢ oddzielong od pozostatej nieobjetej opracowaniem
czesci budynku.

Strefy oddzielone zostaty zaprojektowanymi elementami o klasie odpornosci ogniowej REI 120 dla Scian i
stropdw, El 60 dla drzwi stanowigcych przejscia komunikacyjne oraz El 120 dla przepustéw instalacyjnych

w elementach oddzielen przeciwpozarowych.
W czesci objetej opracowaniem wydzielone strefy pozarowe stanowig:

- kondygnacja parteru wraz z czedcig kondygnacji piwnicy obejmujaca: zespdt pomieszczen kota naukowego
studentdw, zespodt pomieszczen zaplecza kuchennego,

- pomieszczenie centrali wentylacyjnej w piwnicy
- pomieszczenie hydroforu do podnoszenia cisnienia w instalacji wodociggowej przeciwpozarowe;j
- pomieszczenia magazynowe o tgcznej powierzchni 68,0m?

Potgczenie komunikacyjne miedzy kondygnacjami w budynku stanowi klatka schodowa obudowana
$cianami o klasie odpornosci ogniowej REI 60, zamykana drzwiami o klasie odpornosci ogniowej EIS 30 i
wyposazona w urzadzenia do usuwania dymu uruchamiana samoczynnie przez urzadzenia wykrywania
dymy

8.KLASA ODPORNOSCI POZAROWEJ BUDYNKU. ODPORNOSC OGNIOWA ELEMENTOW BUDOWLANYCH.

Konstrukcje budynku stanowig elementy o klasie odpornosci ogniowej wymaganej dla klasy ,,C” odpornosci
pozarowej budynku:

- konstrukcja nosna — R 60 ( dla elementéw oddzielen przeciwpozarowych w kondygnacji piwnicy R/REI 120
)

- stropy — REI 60 oraz REI 120 dla stropdéw stanowigcych element oddzielenia przeciwpozarowego (zgodnie
z projektem konstrukcyjnym )

- $ciany wewnetrzne — EI 15

- $ciany wewnetrzne — REI 120 dla $cian oddzielenia przeciwpozarowego

- $cian wewnetrzne stanowigce obudowe klatki schodowej — REI 60

- $§ciany zewnetrzne — El 30 - dla pasa miedzykondygancyjnego

- $ciany zewnetrzne — REI 120 dla scian stanowigcych element oddzielenia przeciwpozarowego
- konstrukcja, przekrycie dachu

Dach niski
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Nalezy zabezpieczy¢ strop do klasy odpornosci ogniowej REI15.

Nalezy usung¢ warstwy: ptyty widrowo-cementowe oraz ptyty styropianowe z przestrzeni dachu, a w ich
miejsce zastosowaé wetne mineralng granulowang wdmuchiwang (25cm). Usuna¢ ruszt stalowy
podwieszany oraz istniejacy tynk na siatce Rabitza i zastapi¢ je systemowym rozwigzaniem sufitem
podwieszanym El 15 (1X12,5 GK na ruszcie z profili CD60) na nim wykona¢ tynk.

Dach wysoki (nad salg imprez)

Nalezy zabezpieczy¢ strop do klasy odpornosci ogniowej REI15.

Nalezy usung¢ warstwy: ptyty wiérowo-cementowe oraz ptyty styropianowe z przestrzeni dachu, a w ich
miejsce zastosowa¢ wetne mineralng granulowang wdmuchiwang (25cm). Usungc ruszt stalowy
podwieszany oraz istniejgcq wetne mineralng oraz sufit podwieszany i zastgpi¢ je systemowym
rozwigzaniem sufitem podwieszanym EI 15 (1X12,5 GK na ruszcie z profili CD60) na nim wykonac¢ tynk.

Strop w piwnicy (wentylatorownia, hydrofornia)
Nalezy zabezpieczy¢ strop do klasy odpornosci ogniowej REI120.

Nalezy usungé warstwy: sufit podwieszany z ptyt widrowo-cementowych oraz siatke Rabitza i zastgpi¢ je
systemowym rozwigzaniem sufitem podwieszanym El 120 (2x15 + 2X12,5 GK na ruszcie z profili CD60) na
nim wykona¢ tynk.

Wszystkie zastosowane materiaty powinny by¢ nie rozprzestrzeniajgce ognia i posiadac aktualne aprobaty
i dopuszczenia.

9.WARUNKI EWAKUACIJI

W pomieszczeniach lub zespotach pomieszczen dtugos¢ przejsé przez nie wiecej niz 3 pomieszczenia nie
bedzie przekraczata 40m. Z pomieszczen lub zespotdw pomieszczen zapewnione bedg wyjscia prowadzgce
na zewnatrz budynku lub na poziome i pionowe drogi ewakuacyjne.

Z pomieszczen przeznaczonych dla ponad 50-ciu oséb zaprojektowane zostaty co najmniej dwa wyjscia
ewakuacyjne.

Szerokos$¢ wyjs¢ z pomieszczen bedzie nie mniejsza niz 90cm, a ich tgcz szerokosé dostosowana jest do ilosci
0s6b mogacych przebywac w pomieszczeniu.

Szerokos¢ poziomych drég ewakuacyjnych jest nie mniejsza niz 140cm i dostosowana do ilosci oséb
mogacych poruszac sie danym odcinkiem poziomej drogi ewakuacyjnej prowadzgcej do wyjscia na zewnatrz
budynku.

Szerokosci wyjs¢ z budynku jest nie mniejsza niz 120cm, w tym skrzydta podstawowego 90cm.

Ewakuacja zapewniona jest do klatki schodowej zlokalizowanej w czesci objetej opracowaniem oraz do
wyjscia na zewnatrz budynku w czesci pétnocnej.

Dtugos¢ dojs¢ ewakuacyjnych do wyjsé na zewnatrz budynku lub drzwi klatki schodowej (obudowane;j
$cianami o klasie odpornosci ogniowej REI 60, zamykanej drzwiami EIS 30 i wyposazonej w urzgdzenia do
usuwania dymu z wyjsciem besposr4ednio na zewngatrz budynku )nie przekracza 10m

Klatka schodowa zapewnia ewakuacje ze wszystkich kondygnacji. Wyjscie z klatki o szerokosci 120cm, w
tym skrzydta podstawowego 90cm prowadzi na zewnatrz budynku.

Szerokos¢ biegu schodéw wynosi nie niej niz 120cm, a spocznikéw 150cm.

Sciany stanowigce obudowe poziomych drég ewakuacyjnych posiadajg wymagana klase odpornosci
ogniowej El 30.

10.URZADZENIA PRZECIWPOZAROWE
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Wyposazenie stanowi¢ bedg nastepujace instalacje i urzadzenia przeciwpozarowe:

- os$wietlenie ewakuacyjne zapewniajgce oswietlenie drég ewakuacyjnych o natezeniu 1 Ix oraz 5
luksow

przy wyjsciach ewakuacyjnych i miejscach usytuowania urzadzen przeciwpozarowych

- przeciwpozarowy wytgcznik pradu wytgczajacy zasilanie wszystkich obwoddéw z wyjgtkiem obwodow
zasilajgcych urzadzenia przeciwpozarowych, ktérych dziatanie jest wymagane w czasie pozaru

- system sygnalizacji pozarowej

- instalacja wodociggowa przeciwpozarowa z hydrantami 25

- hydrofor do podnoszeni ci$nienia w instalacji wodociggowej przeciwpozarowej

- urzadzenia do usuwania dymu w klatce schodowe;j ( klap y oddymiajgce ) uruchamianie samoczynnie
przez urzadzenia wykrywania dymu

- przeciwpozarowe klapy odcinajace na przewodach wentylacyjnych uruchamianie przez ssp

Szczegdty rozwigzan technicznych okreslone zostang w opracowaniach i projektach branzowych.

11.WYPOSAZENIE W PODRECZNY SPRZET GASNICZY

Obiekt nalezy wyposazy¢ w gasnice przenosne ( A,B,C i F) o ilosci srodka gasniczego 2 kg (lub 3 dm3) na

kazde 100m?2.

Ilos¢ i miejsca usytuowania sprzetu nalezy okresli¢ w Instrukcji Bezpieczeristwa Pozarowego — odrebne
opracowanie, ktérg nalezy opracowac przed oddaniem budynku do eksploatacji.

Stanowiska ze sprzetem gasniczym oraz usytuowanie przeciwpozarowego wytgcznika pradu nalezy
oznakowac zgodnie z PN.

12.ZAOPATRZENIE WODNE DO ZEWNETRZNEGO GASZENIA

Zaopatrzenie w wode do zewnetrznego gaszenia pozaru w wymaganej ilosci 20 |/s zrealizowane jest w
oparciu o miejska sie¢ wodociggowsg . Sie¢ uzbrojona w jest istniejgce hydranty nadziemne DN 80. Najblizszy
hydrant zlokalizowany jest w odlegtosci ok. 50m ( przy budynku przy ul. Akademickiej 4 ) a kolejny w
odlegtosci do 150m u zbiegu ulic Zawiszy Czarnego i Dgbrowskiego.

13.DROGI POZAROWE

Droge pozarowg zapewniajgcg dojazd do budynku stanowig drogi wewnetrzne zdwoma wjazdami—od ulicy
Akademickiej i ul. Poznanskiej. Droga maja szerokos¢ nie mniejszg niz 4m przebiega w odlegtosci 5m od
budynku. Droga zapewnia dostep do budynku z dwdch stron.

Wyjscia z budynku potaczone z s z drogg pozarowa dojsciami o szerokosci nie mniejszej niz 1,5m i dtugosci
nie przekraczajgcej 50m.

Projektuje sie wydzielenie klatki schodowej drzwiami ElI 30 (parter) oraz EI60 na poziomie przyziemia
(piwnic), klape oddymiajacg klatke schodowg o wymiarach 135x135cm (powierzchnia czynna min. 1m?)
oraz nowa instalacje hydrantowg (wedtug czesci graficznej opracowania).

W sali imprez projektuje sie rolety EI 15.

W celu wydzielenia strefy pozarowej, projektuje sie murowane pilastry (wysuniete o 30cm) na elewacji oraz
zamurowanie jednego okna piwnicznego w pomieszczeniu Kota studenckiego ,Formuta” oraz okna w
pomieszczeniu hydrofornii.

Budynek tgcznika nalezy oddzieli¢ pozarowo od budynku stotéwki poprzez obtozenie catej jego sciany wetng
mineralng (elewacja poftudniowo-zachodnia) oraz pasa szerokosci 2m od strony elewacji frontowe;j
przylegajacej do budynku stotéwki, zamurowania okien piwnicznych tgcznika.
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12. Uwagi ogdlne

1.

Realizacje projektu nalezy powierzy¢ uprawnionej firmie, posiadajgcej stosowne doswiadczenie i
kwalifikacje. Przy wykonywaniu robét budowlanych wg niniejszego projektu nalezy przestrzegac: przepiséw
ustawy prawo budowlane, rozporzadzenia Ministra Infrastruktury z dnia 12.04.2002 (Dz. U. 2015 poz. 1422.),
obowigzujgcych norm i przepisdw oraz zasad wiedzy technicznej.

Projekt nalezy rozpatrywac catosciowo. Wszystkie elementy ujete w opisie technicznym, a nie ujete na
rysunkach lub ujete na rysunkach, a nie ujete w opisie technicznym, a takze ujete w projektach branzowych,
specyfikacji materiatowej lub jakiejkolwiek innej czesci dokumentacji, powinny by¢ traktowane tak, jakby
byty ujete we wszystkich czesciach dokumentacji projektowej. W przypadku jakichkolwiek rozbieznosci,
nalezy zgtosi¢ problem projektantowi, ktdry zobowigzany jest do jego pisemnego rozstrzygniecia.

Zmiany w czasie realizacji projektu sg mozliwe po uzyskaniu pisemnej zgody autora projektu i inwestora. Na
pisemne zapytanie inwestora lub wykonawcy, projektant dokonuje kwalifikacji zamierzonego odstgpienia
zgodnie z art. 36a ustawy prawo budowlane. W przypadku wprowadzenia istotnej zmiany moze byc¢
konieczne uzyskanie zmiany decyzji o pozwoleniu na budowe.

W przypadku wystgpienia w projekcie rozbieznosci materiatowych lub technologicznych, nalezy zwrdcic sie
do projektanta o ich rozstrzygniecie.

W przypadku braku informacji dotyczgcych rozwigzan materiatowych nalezy zwrécic sie do projektanta o ich
uzupetnienie.

Przed zamdwieniem materiatdw nalezy sprawdzi¢ aktualnos¢ dokumentéw dopuszczajgcych do ich

stosowania w budownictwie.

Zgodnie z art.10 Prawa budowlanego wszystkie wyroby wytworzone w celu zastosowania w obiekcie
budowlanym w sposéb trwaty mozna stosowac przy wykonywaniu robdét budowlanych wytacznie, jezeli
wyroby te zostaty wprowadzone do obrotu zgodnie z odrebnymi przepisami.
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M. C€zZESC RYSUNKOWA

Numer Skala
rysunku Nazwa rysunku

01 Sytuacja, lokalizacja 1:500
02 Rzut piwnicy — przebudowa pomieszczen 1:100
03 Rzut parteru — przebudowa pomieszczen 1:100
04 Rzut piwnicy — projektowany uktad pomieszczen 1:100
05 Rzut parteru — projektowany uktad pomieszczen 1:100
05A Rzut dachu — stan docelowy 1:100
05B Przekroj B-B — stan docelowy 1:100
06 Rzut piwnicy — technologia zaplecza kuchni 1:100
07 Rzut parteru —technologia zaplecza kuchni 1:100
08 Rzut piwnicy — aranzacja wnetrz 1:100
09 Rzut parteru — aranzacja wnetrz 1:100
10 Elewacja potudniowo-wschodnia 1:100
11 Elewacja potudniowo-zachodnia 1:100
12 Elewacja pétnocno-wschodnia 1:100
13 Elewacja pétnocno-zachodnia 1:100
14 Zestawienie stolarki Koto naukowe Formuta 1:100
15 Zestawienie stolarki zaplecze kuchenne 1:100
16 Zestawienie stolarki Klub Absolwenta 1:100
17 Karta kolorystyczna 1:100
18 Projektowana drabina 1:50
19 Zestawienie stolarki - witryny 1:100
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